INOSTRIANTIFAST]

DITERRA

| salumi art{giana/i di 5carpaccia del Casentino :

// [ oscano della Fiazzctta (selezione di salumi del Cascntino e crostino fiorentino )
Frosciutto Casa/l'ngo e crostin/ tl;oicia//a fiorentina

/D rosciutto casa//ngo & /:)ccorfno fresco di /D/cnza

Flateau di salumi tipic/ con formaggi e confetture

L’anb}oasto dcgustazionc (minimo per due ) a persona

(salumi diﬁcarloaccia, Pccor/ni di Fienza,crostino fiorentino e sformatino di zucchine )

Stormatino di /:)orri e zucchine su fonduta di Parm{gléno

Foker di crostini misti

Crostini tipici alla [Frorentina

(rostone con porc/ni trifolats * (freschi in stagione )

Carpaccio di /:)orcini freschi e scag//c di grana (in stagione )
[ a burrata di Anc/rfa DOF con bruschettine al /:)omoc/oro e basilico

| a mozzarella di bufala Campana DOF con Ioomoa]or/ni di Fachino e rucola
BPresaola della \/altellina con rucola e grana

Selezione di forma%/ freschi e stagionati con le confetture

DIMARE *

/| mare caldo della Frazzetta (grantegame di
sca mp/; g3 mberonicozze, vongo/@, ca/amar/;sc/opfe )
Zuploctta dr pesce con le bruschette

F cpata di cozze

Salmone atfumicato con rucola e vinaigrette al balsamico

* Alcuni /oroa/o tti, secondo il mercato, Poi’r@[)bcro essere congc/a t



INOSTKI FRIMI
LA FASTA FRESCA

T ortelli alla /\//ugc//ana gratinatia/ forno con ragu e Porcfni

/\//a/tag/iatf di pasta fresca al ragu bianco di maialino

[ e paploarc/c//c di pasta fresca sul cinghia/c

/ /oicf piccant/nisu/ guancia/c di “\5car/oaccia del asentino”

Ravioli di /:)ccorfno e pere in salsa di nocs

Agno/ott/ di burrata e porcfni con salsa tartufata

G/l assaggil dr pasta fresca dello chef (minimo per due) a persona
”Ficf /oi'ccant/m; Agno/ottf al tartufo e /\/[a/tag/ia ti al ragu di maialino”

ALLA VECCHIA MANJERA

Ribollita DOC
ZU/:)IDa di farro con I[ag/o/izo/fini

LA FASTA DI SEMOLA

Klgatonfstrascicatfa/ ragu di chianina e mozzarella di bufala Camloana DOF
5pag/7@ tti alla carbonara

5pag/7@ tti al ragu di (hianina

/D enne o 5pag/7@tfi'a/ /:)omocforo o alla carrettiera

Tag/:éfc//@ ar /oorcinf* (freschi solo in stagfone)

DI MARE +

5/035/76 tti allo scog/io
5Pag/76tt/a//c vongo/c veraci e pomoc/orin/ dr F achino
Risotto alla pescatora

* A/cuni Proc/ott/', secondo il merca to, Potrcﬁ[)cro essere conge/ati



LARAZZA CHIANINA IGF

| a razza (Chianina é la P/’L‘J antica d'ftalia e tra le PiL‘l vecchie del mondo. [ino ag/i anni 50
utilizzata soprattutto nel lavoro dei camPi, ¢ passata a raggiungere una s/ofcca tae sloecia/fzzata attitudine

alla /oroduzfonc di carne, Conscm‘cna’og/f di diventare Ia rmg//orc razza da carne nel mondo.

F s qua/ita' della carne (hianina corrfsponc/c a gueste caratteristiche: carne magra, con poco
grasso sottocutaneo e di infiltrazione, a basso contenuto di colesterolo. (Giudicata ottima anche e

soloratfui'to Pcri/suo sapore.

Cunbsit'é: la bistecca alla fiorentina nasce nella notte di San [ orenzo a [irenze quanc/o s/
arrostivano quarti di vitello, naturalmente dj razza (_hianina, in Piazza. /l suo nome si deve ad un gruppo di

viaggiatori /hg/csf. [ dalloro modo di nominarla "beef steak”, deriva, in fiorentino, il nome "bistecca”.



LACINTASENESE

[ a Cinta Senese é la razza suina PiL‘/ ambita nel mondo e que//a che rappresenta Pautentico
“made in Tuscany”. = un animale quasi selvatico, Partico/armcnte resistente alle /ntcmf)erie ed era per
questo che rappresentava una riserva certa di cibo per le )Camlg//e contadine. \/iene allevato allo stato

semi brado o brado controllato, in zone caratterizzate da boschi, terreni seminativi e Pasco/i collinari.

Da//’aspctto inconfondibile grazie alla sua caratteristica /afga “CINTURA” bianca sul corpo nero ornato

di setole corte e sottili.

| e sue carni sono intense e Profumate, ottime per essere utilizzate in cucina, ma sopratutto per
essere trasformate in Iorodotti di norcineria gustosissimi. (In vero Proa’otto toscano delite che non

Potei'c non assaggiarc

Oggf ogn/ suino di cinta senese é iscritto ad un’aploosito albo ‘gcano/ogfco ed é stata awiata

dalla regione [ oscana la richiesta di una Dop, anche Pcrc/ué) ahime, molte sono le imitazioni.



LE NOSTRE FIETANZE

DAL CAMINO SUL FUOCO A LEGNA..
| a carne Chianina J(GF certificata

La bistecca alla [rorentina nella costata o nel filetto (minimo grJ 00) Petto
// filetto

// filetto a//’a//o/na (so/o n stagionc)

| a tag//a ta al tartufo fresco

[ e tag/fatc a vostro /o/'accrc (con rucola e grana o )[a‘g/o/izo/fin/o lardo di (olonnata)
La tag//a taconi /oorcin/ trifolati* (freschiin 5tagfonc)

| a Cinta Senese
| a tag//a ta di lombo di maiale con i fa‘g/’o//zo/z[ini
| e salsicce P/’ccanti
| a bistecchina di maiale
| a rosticciana con le salsine

jiedo di tutta (inta (lombo, salsiccia e salsiccia piccante)
P P

LO spicc/o misto (bistecca C})/anfna, /oo//o, lombo e salsiccia di Cinta )

| ombatina di vitella

| ombatina a//’alpfnina (solo in stagione )
[ettina di manzo
Ga//ctto schiacciato al mattone

Tag/iata di /oo//o con radicchio e rucola allaceto balsamico

DALLA CUCINA

// Fcposo cotto nel Cﬁianti
/:i/ctto allaceto balsamico o alpepc verde

F ung/'u' Porciniﬂ'cscki (in 5tagfone)

fritti trifolati*o alla brace /oorz/one



contorno

* Alcuni prodotti, potrebbero essere congelati.

LEFIZZFE

[ e nostre pizze sono condjte con ingredienti di alta %a/ité:

bocconcini di fior di latte df Boiano, bufala campana OF,
Pomoc]ori Pc/ati napo/ctan/c farina “(_ucina [D’Autore” Mu/fno dr \/lgcvano

LESPFECIALITA’

NEW FizzaGiovanc con farina fntcgra/c dr Kamut al gusto che vuoi tu...

Burf‘a ta di Anc/rfa, Pomoa’or/’nf dr F achino e basilico (rossa)
F/rata (Pafé di o//'vc, Ioomoc/oro fresco e bufa/a)

5pcc/<, mascarpone ¢ nocr

Covaccino delle Apuanc ( tar‘tufo, tag//'ata di bistecca e lardo df Co/onnata )
5tcack /ofzza ( covaccino con bl’stccca, ruco/a, radicchio rosso e aceto ba/samfco)
Erbcttc e bufala

[attoria ( Pomoc/oro, p@corfno, Proscfutto crudo e pom. [resco a fette )

Fesce
/\/a/oo/f DOC ( /oomoaloro, bwfa/a, accfug/-)e sotto sa/c, cappcr/; origano, a/ta)

/\/]arg/writa DOC ( Pomodoro, bufa/a, loomodorin/ di F ac/n’no, basi//co, a/ta)
/\//czza/una Enrico ( meta Ca/zonc, meta margﬁcrita con Cruc/o, rucola e grana )
/\/]czza/una (mcté Ca/zonc, meta margkcr/ta)

Ffazzctta ( /Domoa’oro, /oorcfn/; grana e 5/c>cc/<)

Tar‘tw[ata ( /oomoc/oro, mozz, crema di tar‘[’ufo)

[ artufata con Prosciutto cotto

F ug//csc ( Pomodoro, mozz, Pomoc/or/ secchie Pcpcroncino)

F orcini freschi (in stagione )

5/(:/’//'ana ( mozz, pclocron/; mc/anzanc, Calopcr/'c Pcpcronc/no)

f: ocaccia col tartufo fresco

LE CLASSICHE

/\/[a/g/‘)crfta Salamino Ficcante
/\/]arg/nerita con bufala e basilico F rosciutto e )Cung/n'
Marinara (arciofini

/\/apo/i ¥ stagions
Fomodoro fresco S forma%i

[ ung/n’ Gorgonzo/a

Wourstel Capricc/osa



Salsiccia Melanzane
Maialona ] onno

F rosciutto F orcini

|CALZONI

F rosciutto cotto e mozzarella

[arcito (mozz, /oroscfutto, Wurstc/, carciotini e fung})/)

Fiazzctta (COITIC “Farcito” PIU /a ércsao/a)

K.O. ( mozz, fonduta di formaggl; salamino /ofccantc @ Pe/ocroncino)
5Pccia/e ( mozz, crema di fartufo, Porcim)

LEFOCACCE ( pasta della pizza pitt Ja mozzarella fior di latte di Boianc)

[ocaccia spccia/c ( mozz, crema di tartufo e Porcim)

5Pec/< @ 5orgonzo/a

[ocaccia [ revisana ( mozz, fonduta di forma&gf'e radicchio rosso)
Dellortolano ( mozz, zucchine e IDomoc/oro fresco)

Rustica ( mozz, /ocloeron/; CIPO//a, olive ed origano)

Decisa ( gorgonzo/a, C/Po//a, Prosc/ui’i’o cotto e IDe/oeronC/no)
\/cgc tariana

Leggera (mozz, /oomoa’oro fesco a fette e rucola)

Salsiccia, melanzane e grana

I|COVACCINI

Allolio

CIPO//a) origano e grana

F rosciutto crudo

Presaola

Lara’o di Co/onnata e rosmarino

% [ormagg/ & pomodoro fresco a fette
T onno e rucola

5[‘6530/3, ruco/a cgrana

[ state ( bufala DOF, Pomoa’orfnf dr F achino e rucola condita a crudo)

ISUFFEMENT]

| utte Je ID/’ZZ@ s/ possono fare gigante
Dolopia pasta (pizza alta)

Frosciutto crudo, speck, bresaola o salamino
/\//ozzarc//a di bufala DOF

Kucola
(rana a scag//e



|FORMAGGIDELLAFIAZZETTA

Selezione di formaggi misti e confetture

Fecorino di fossa di T alamello e confetture con calice di vin santo “(_ennatoio”
Fecorino stagionato di grotta

Fecorino fresco di Fienza

Fecorino al Pc/ocronc/no

Gorgonzo/a dolce

(rana Facfano semistagionato

ICONTORNI

i ag/o// “Zo/f/n/ della F enna”

[ ung/ﬁ loorcin/ freschi trifola ti, fritti o alla grlg/ia ( in stagione )
F cpcron/a//a grigla

5p/'nac/ saltati ag//o e olio oppure a//’agro*

F atate fritte fresche

Composta de verdure al vapore

INSALATE
Mista

Mista con rucola egrana
Mista con tonno
Mista con tonno e mozzarella fior di [atte d Boiano

Kuco/a, Ioomoc/orini di F ac/w’no, tonno e Caloloer/

[ e insalate grandi hanno un suPP/cmcnto









